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Producent

Kod dokumentu

Wersja

Data

Zastosowanie

Objete konfiguracje

Tabela zatwierdzenia dokumentu

PRISMAFOOD S.R.L. — Via Tabina 18 — 33098

Valvasone (PN) - Italia

MUM-SPIRAL MIXERS -2026-001

Wersja 00

18/06/2026

Miesiarki spiralne, modele 5/10/15/20/30/40/50/60

Gtowica stata / uchylna - dzieza stata / wyjmowana - wersje
jednofazowe, trojfazowe, dwubiegowe, z falownikiem lub
sterowaniem cyfrowym, zaleznie od wyposazenia.

prawny

Czynnos$é Stanowisko Imieg, nazwisko i podpis Data
Opracowat Dziat techniczny

Sprawdzit Kierownik ds. jako$ci

Zatwierdzit Kierownictwo / przedstawiciel

Niniejszy dokument nalezy przechowywaé przez caty okres eksploatacji maszyny i udostepnia¢ upowaznionym operatorom.
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1 Informacje ogdlne i zarzadzanie dokumentacja

Przed uzyciem maszyny nalezy obowiazkowo przeczytac i zrozumieé niniejszg instrukcje oraz w petni jej przestrzegac. Instrukcje
nalezy przechowywac w poblizu maszyny, w miejscu chronionym, lecz tatwo dostepnym, przez caty okres eksploatacji urzadzenia.

Niniejsza instrukcja zawiera informacje niezbedne do bezpiecznego transportu, instalacji, uruchomienia, obstugi, czyszczenia,
dezynfekcji, konserwacji, usuwania usterek i wycofania z eksploatacji. Stanowi integralng cze$¢ maszyny i musi jej towarzyszyé w
przypadku odsprzedazy, zmiany wtasciciela lub przeniesienia.

« Uzywaé maszyny wytacznie zgodnie z przeznaczeniem okre$lonym przez producenta.

+ Dostep do maszyny i instrukcji zapewnia¢ wytgcznie upowaznionym i przeszkolonym osobom.

* Nie modyfikowaé maszyny ani instrukcji bez uprzedniej zgody producenta.

» Upewni€ sie, ze wersja dokumentu odpowiada rzeczywistej konfiguracji zainstalowanej maszyny.

Producent zastrzega sobie prawo do zmiany niniejszej instrukcji oraz wprowadzania ulepszen konstrukcyjnych i projektowych
maszyny bez wczesniejszego powiadomienia klienta i bez aktualizacji instrukcji dostarczonej wczesniej przy zakupie maszyny.
Nabywca odpowiada zatem za zapewnienie najnowszej, zaktualizowanej wersji instrukcji i udostepnienie jej operatorom w miejscu
eksploatacji maszyny. Upowaznieni operatorzy moga wykonywaé wytacznie czynnosci, do ktérych zostali specjalnie przeszkoleni i
posiadajg kwalifikacje.

Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody dotyczace ludzi, zwierzat lub mienia wynikajace z nieprzestrzegania zasad
bezpieczenstwa i zalecen zawartych w niniejszej instrukgii.

Producent odpowiada wytacznie za tekst w jezyku witoskim. W przypadku btedéw jezykowych, niedoktadnosci ttumaczenia lub
rozbieznosci w wersji innej niz oryginalna nalezy zawsze odwotywac sie do tekstu wtoskiego.

2 Gwarancja

Wszystkie podzespoty maszyny, z wyjatkiem elementdw elektrycznych, objete sg dwunastomiesieczng gwarancjg od daty faktury
zakupu, pod warunkiem wykazania, ze usterki wynikajg z wad produkcyjnych. Gwarancja nie obejmuje napraw uszkodzen
spowodowanych uzytkowaniem, niewtasciwg konserwacja, nieprawidtowa obstuga, ingerencja lub modyfikacjami dokonanymi przez
nabywce. Zgtoszenia dotyczace czesci zamiennych w ramach gwarancji nalezy zawsze sktadaé pisemnie. Czesci wysytane sg na
koszt odbiorcy. Za cze$ci wymieniane w ramach gwarancji kazdorazowo wystawiana jest faktura. Po otrzymaniu wymienionych
podzespotéw, ktére nalezy odestaé na koszt nadawcy, wystawiona zostanie odpowiednia faktura korygujaca. Gwarancja nie
obejmuje wymiany maszyny, kosztéw robocizny przy montazu czesci zamiennych ani innych dodatkowych wydatkéw. Dostawca jest
wyraznie zwolniony z obowigzku rekompensowania szkdd bezposrednich lub posrednich wynikajgcych z nieprawidiowego dziatania
urzadzenia.

INGERENCJA W MASZYNE I/LUB WYMIANA CZESCI NA NIEORYGINALNE POWODUJE UTRATE GWARANCJI |
A ZWALNIA PRODUCENTA Z WSZELKIEJ ODPOWIEDZIALNOSCI.
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Instrukcja obstugi i konserwacji - miesiarki spiralne
Kod dokumentu: MUM-IMPASTATRICI-SPIRALE-2026-001 Wersja 00 Data: 18/06/2026

3 Identyfikacja maszyny, objete modele i dokumentacja zgodnosci

Maszyne identyfikuje tabliczka znamionowa umieszczona z tytu korpusu. Dane na tabliczce muszg zawsze pozostawaé czytelne, a
tabliczka trwale zamocowana. W przypadku uszkodzenia lub utraty czytelno$ci producent lub autoryzowany serwis musi jg
wymienié.

Wymagane dane identyfikacyjne Tresc

Producent PRISMAFOOD S.R.L. — Via Tabina 18 — 33098
Valvasone (PN) - Italia

Identyfikacja maszyny Model / wariant / konfiguracja

Identyfikowalnosé Numer seryjny i rok produkcji

Dane elekiryczne Napiecie, czestotliwo$¢, moc znamionowa i/lub pobér pradu

Stopien ochrony Stopien ochrony IP

Masa Masa netto maszyny

Pochodzenie Wyprodukowano we Wtoszech

Niniejsza instrukcja dotyczy rodziny miesiarek spiralnych, modeli 5, 10, 15, 20, 30, 40, 50 i 60, w tym wersji z gtowicg statg i uchylng
oraz odpowiednich wersji jednofazowych, dwubiegowych, sterowanych falownikiem i wyposazonych w cyfrowy panel sterowania,
jezeli producent je przewidziat.

Maszyna musi by¢ dostarczona z deklaracjg zgodnosci UE odpowiadajgaca konkretnej dostarczonej wersji. Niniejsza instrukcje
(deklaracje zgodnosci UE), dane tabliczki znamionowej i uzupetniajagca dokumentacje techniczng nalezy przechowywac razem przez
caly okres eksploatacji maszyny.

4 Odniesienia do przepisow i dokumentacja zgodnosci

Maszyne zaprojektowano i wyprodukowano zgodnie z rozporzadzeniem (UE) 2023/1230 w sprawie maszyn oraz wszystkimi innymi
obowigzujgcymi wymaganiami prawnymi wtasciwymi dla konkretnej dostarczonej konfiguracji maszyny.

Przy opracowaniu instrukciji i projektowaniu maszyny uwzgledniono, w zakresie wtasciwym dla dostarczonej konfiguracji, wymagania
odpowiednich norm technicznych dotyczacych maszyn spozywczych, projektowania higienicznego i bezpieczenstwa miesiarek do
ciasta.

Gtéwne zastosowane normy i przepisy:

» Rozporzadzenie (UE) 2023/1230: rozporzadzenie w sprawie maszyn

+ UNI EN ISO 14159:2008: wymagania dotyczace higieny przy projektowaniu maszyn

* UNI EN 1672-1:2014: maszyny dla przemystu spozywczego. Czg$¢ 1: wymagania bezpieczenstwa
* UNI EN 1672-2:2009: maszyny dla przemystu spozywczego. Cze$¢ 2: wymagania dotyczace
higieny
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Instrukcja obstugi i konserwacji - miesiarki spiralne

Kod dokumentu: MUM-IMPASTATRICI-SPIRALE-2026-001 Wersja 00 Data: 18/06/2026

» UNI EN 453:2014: maszyny dla przemystu spozywczego: miesiarki do ciasta - wymagania bezpieczenstwa i higieny

5 Uzytkownicy, role i kompetencje

Czynno$ci opisane w instrukciji sklasyfikowano wedtug wymaganego poziomu kompetencji. Zadnej czynno$ci nie mogg wykonywaé

osoby bez odpowiedniego upowaznienia i przeszkolenia.

Osoba

Dozwolone czynnosci

Operator

Normalna obstuga maszyny, zatadunek sktadnikow,
uruchamianie, zatrzymywanie, kontrole przed pracg i dozwolone
rutynowe czyszczenie.

Osoba czyszczaca

Czyszczenie i dezynfekcja zgodnie z procedurami wewnetrznymi
i zaleceniami niniejszej instrukciji.

Instalator / wykwalifikowany personel

Podtaczenie elekiryczne, potaczenie wyréwnawcze, kontrole
wstepne i pierwsze uruchomienie.

Wykwalifikowany technik serwisu

Diagnostyka usterek, regulacje, wymiana podzespotéw,
konserwacja mechaniczna i elektryczna oraz korcowe kontrole
bezpieczenstwa.

* Dzieci i osoby nieupowaznione nie mogg mie¢ dostepu do obszaru maszyny.
» Pracodawca okresla i dokumentuje zakresy upowaznien zgodnie z oceng ryzyka wtasciwg dla danego miejsca pracy.
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Instrukcja obstugi i konserwacji - miesiarki spiralne
Kod dokumentu: MUM-IMPASTATRICI-SPIRALE-2026-001 Wersja 00 Data: 18/06/2026

6 Ostrzezenia, przeznaczenie, ograniczenia uzytkowania i racjonalnie przewidywalne
niewtasciwe uzycie.

ZABEZPIECZENIAMI ORAZ NIEPRZESTRZEGANIE INSTRUKCJI INSTALACJI, URUCHAMIANIA, OBSLUGI |

UZYWANIE MASZYNY NIEZGODNIE Z PRZEZNACZENIEM, PRACA ZE ZMODYFIKOWANYMI LUB USUNIETYMI
A KONSERWACJI MOZE SPOWODOWAC SMIERC, POWAZNE OBRAZENIA LUB SZKODY MATERIALNE.

Aby zapobiec niebezpiecznym sytuacjom i obrazeniom spowodowanym zagrozeniami elektrycznymi, ruchomymi cze$ciami
mechanicznymi, pozarem lub zagrozeniami higienicznymi, nalezy zawsze przestrzegac ponizszych srodkéw ostroznosci:

Utrzymywacé miejsce pracy w czystosci i porzadku.

- Nie uzywaé maszyny w wilgotnych, mokrych lub Zle o$wietlonych pomieszczeniach ani w poblizu tatwopalnych cieczy lub gazéw.
- Nie dopuszczaé dzieci i 0s6b nieupowaznionych do maszyny.

- Nie przecigza¢ maszyny przez przekraczanie zalecanego czasu pracy i/lub wyrabianie ciast, do ktérych nie jest przeznaczona.
- Nie nosi¢ luznej odziezy ani zwisajgcych dodatkéw, ktére moga zosta¢ pochwycone przez ruchome czeséci. Nosi¢ obuwie
antyposlizgowe.

- Nie ciggna¢ za przewdd zasilajacy przy wyjmowaniu wtyczki z gniazda. Chroni¢ przewdd przed wysoka temperaturg, ostrymi
krawedziami, wodg i rozpuszczalnikami.

- Ustawi¢ maszyne na stabilnym podtozu i zawsze obstugiwac jg z bezpiecznej pozyciji.

- Zachowywac czujnos$¢ i skupienie na pracy. Nie obstugiwaé maszyny w stanie rozproszenia uwagi.

- Nie uzywac przediuzaczy na zewnatrz.

- Nie pozostawiaé pracujgcej maszyny bez nadzoru.

- Po kazdym uzyciu oraz przed czyszczeniem, konserwacja lub przenoszeniem odtaczy¢ maszyne od zasilania.

- Przed uzyciem doktadnie sprawdzi¢ dziatanie wszystkich zabezpieczen. Upewni¢ sie, ze ruchome czesci nie sg zablokowane,
zaden element nie jest uszkodzony, wszystkie cze$ci sa poprawnie zamontowane i spetniono warunki prawidtowej pracy.

- Naprawy moze wykonywaé wytacznie wykwalifikowany personel, uzywajac oryginalnych czesci zamiennych.

- Nie czysci¢ maszyny bezposrednimi strumieniami wody ani innych cieczy.

- Nosi¢ rekawice, siatke na wiosy i, w razie potrzeby, ostone brody, aby zapobiec zanieczyszczeniu zywnosci.

6.1 Przeznaczenie

Miesiarka spiralna jest przeznaczona do wyrabiania twardych lub miekkich ciast spozywczych z maki, soli, drozdzy, ttuszczéw i ptynow,
stuzgcych do przygotowywania produktdw spozywczych. Maszyna jest przeznaczona do uzytku profesjonalnego/komercyjnego przez
przeszkolonych operatoréw i moze pracowaé wytgcznie w granicach podanych w danych technicznych i instrukcji obstugi.
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Instrukcja obstugi i konserwacji - miesiarki spiralne
Kod dokumentu: MUM-IMPASTATRICI-SPIRALE-2026-001 Wersja 00 Data: 18/06/2026

6.2 Ograniczenia uzytkowania

« Stosowaé wytgcznie sktadniki i procesy odpowiednie dla maszyny i materiatbw majgacych kontakt z zywnoscia.

* Nie przekracza¢ maksymalnej masy ciasta, pojemnosci dziezy ani zalecanego czasu wyrabiania.

» W modelach jednofazowych: po 30 minutach ciggtej pracy pozostawi¢ maszyne na 40 minut, aby nie przegrzac silnika.
 Aby uzyska¢ optymalng jakos$¢ produktu, czas obrébki jednej partii ciasta zasadniczo nie powinien przekracza¢ 20 minut.
* Nie uzywac ciast na bazie jaj, chyba ze producent wyraznie dopuszcza je dla danej konfiguracji maszyny.

» W wersjach jednofazowych: po 30 minutach pracy pozostawi¢ maszyne na 40 minut, aby nie przegrza¢ silnika.

6.3 Racjonalnie przewidywalne niewtasciwe uzycie

Zabronione zachowanie

Mozliwe nastepstwo

Srodek zapobiegawczy

Praca maszyny z usunigtymi,
zmodyfikowanymi lub ominietymi ostonami.

Pochwycenie, zgniecenie, otarcia, utrata
zgodnosci.

Praca jest bezwzglednie zabroniona.
Przywréci¢ wszystkie ostony przed
ponownym uruchomieniem.

Whktadanie rak lub przyboréw do dziezy
podczas pracy maszyny.

Obrazenia wskutek kontaktu z ruchomymi
czesciami.

Otwiera¢ ostone dopiero po catkowitym
zatrzymaniu maszyny. Stosowac¢ wytacznie
dozwolone procedury obstugi.

Uzywanie maszyny w niewtasciwym
otoczeniu lub mycie strumieniem wody.

Ryzyko porazenia pragdem, korozja,
uszkodzenie maszyny.

Zainstalowa¢ maszyne w odpowiednim
otoczeniu i czy$ci¢ wytacznie zalecanymi
metodami.

Ponowne uruchomienie bez uprzedniego
usunigcia przyczyny.

Ponowna awaria, uszkodzenia
mechaniczne/elekiryczne, zagrozenie dla
operatora.

Nie uzywaé maszyny, dopéki nie sprawdzi
iej wykwalifikowany personel.

Obstuga przez osoby nieprzeszkolone lub
nieupowaznione.

Niewtasciwe uzycie, uszkodzenie
maszyny, obrazenia ciata.

Dopusci¢ do obstugi wytacznie
przeszkolone i upowaznione osoby.
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Instrukcja obstugi i konserwacji - miesiarki spiralne
Kod dokumentu: MUM-IMPASTATRICI-SPIRALE-2026-001 Wersja 00 Data: 18/06/2026

7 Bezpieczenstwo maszyny, zabezpieczenia, ryzyko resztkowe i SOI

Maszyne zaprojektowano w celu ograniczenia ryzyka zwiazanego z przeznaczeniem przez zastosowanie oston statych i ruchomych,
blokad bezpieczenstwa oraz odpowiednich odlegtosci od stref niebezpiecznych. Pozostaje jednak ryzyko resztkowe, ktére operator
musi rozumie¢ i nadzorowac.

7.1 Zabezpieczenia

« Ostona bezpieczenstwa zapobiegajaca dostepowi do obracajacej sie dziezy, wyposazona w czujnik/blokade bezpieczenstwa
powigzang z ostong ruchoma (A).

* Elementy zatrzymywania i uktad recznego ponownego uruchomienia po otwarciu ostony lub przerwaniu cyklu (maszyna nie
uruchamia sie samoczynnie po przywroceniu zasilania po jego zaniku) (B).

* Tylko w wersjach z gtowicg uchylng: mechanizm podnoszenia gtowicy (B), uchwyty blokujace (C), czujnik potozenia dziezy (D)
i ukfad blokowania dziezy (E).

Rys. 1A (wersja z gtowicg uchylna)
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Instrukcja obstugi i konserwacji - miesiarki spiralne
Kod dokumentu: MUM-IMPASTATRICI-SPIRALE-2026-001 Wersja 00 Data: 18/06/2026

Rys. 1B ()

7.2 Ryzyko resztkowe

Etap pracy Zagrozenie resztkowe |Mozliwe obrazenia Srodek zapobiegawczy / SOl
wymagane zachowanie

Przemieszczanie |Uderzenie / upadek Sttuczenia / zgniecenia. Stosowac odpowiedni sprzet |Obuwie ochronne,

maszyny lub podnoszacy i przeszkolony  rekawice ochronne.
opakowania. personel.

Instalacja Zagrozenie elektryczne.|Porazenie pradem Podtgczenie elektryczne moze|SOI do prac
wykonac¢ wytacznie elektrycznych, jesli
wykwalifikowany personel, wymagane.
korzystajac z prawidtowo
uziemionej instalacji
zabezpieczonej wytgcznikiem
réznicowopradowym (RCD).

Napigcie i czestotliwos¢ sieci
muszg odpowiadaé
wartosciom na tabliczce
znamionowe;.

Normalna praca Kontakt z ruchomymi  |Pochwycenie / zgniecenie / otarcia. Ostona musi by¢ zawsze Dopasowana odziez,

czesciami. zamknieta. Nigdy nie wktadaé [siatka na wiosy,
rak ani przyboréw do obuwie
pracujacej dziezy. antyposlizgowe.
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Czyszczenie Obecnos$¢ napiecia/  [Zagrozenia elektryczne i higieniczne Odtaczy¢ maszyne od Wymagane rekawice
pozostatosci / Srodkéw zasilania przez wyjecie ochronne.
czyszczacych wtyczki; stosowaé wytacznie

zatwierdzone metody i Srodki
czyszczace.

Konserwacja Dostep do elementéw |Obrazenia mechaniczne lub elektryczne [Dopuszczony wytacznie SOl okreslone w
napedu i czesci wykwalifikowany personel planie konserwaciji.

elektrycznych.

Srodowisko pracy |Pyt maczny w powietrzu|Podraznienie / zanieczyszczenie Ograniczaé wysokos¢ SOl zgodne z
zasypywania i utrzymywac ryzykiem w miejscu
czysto$¢ miejsca pracy. pracy.

7.3 Srodki ochrony indywidualnej

Normalna praca: obuwie antypoélizgowe, dopasowana odziez bez luznych elementow, aby unikna¢ pochwycenia przez
ruchome czesci miesiarki; siatka na wtosy; ostona brody i rekawice ze wzgleddw higienicznych; dodatkowe SOl wymagane na
podstawie oceny ryzyka w miejscu pracy.

Czyszczenie: rekawice odpowiednie do stosowanych $rodkéw i, w stosownych przypadkach, do kontaktu z powierzchniami
majgcymi kontakt z zywnoscia.

Instalacja i konserwacja: rekawice chronigce przed zagrozeniami mechanicznymi (przeciecia i otarcia) podczas montazu
podzespotdw; rekawice izolacyjne (dielektryczne) podczas podtaczania wtyczki elektrycznej. Obuwie ochronne ze stalowymi
podnoskami i podeszwami antyposlizgowymi; okulary chronigce przed odpryskami lub pytem podczas montazu mechanicznego;
dopasowana odziez robocza bez luznych elementéw, aby unikng¢ pochwycenia przez ruchome czesci miesiarki. Wszelkie
dodatkowe SOl wymagane na podstawie oceny ryzyka w miejscu pracy.

8 OgolIny opis maszyny

Elektryczna miesiarka do ciasta (rys. 2), zaleznie od konfiguracji, sktada sig z:

A) Ostony bezpieczenstwa ze stali nierdzewnej.

B) Gtowicy statej lub uchylnej z cze$ciami ruchomymi osadzonymi na tozyskach i przektadnig tancuchowa.

C) Ramy ze stali malowane;j.

D) Dziezy, mieszadta spiralnego i zgarniacza ciasta.

E) Motoreduktora w kapieli olejowej, czterech két nylonowych (dwoch z hamulcem), silnika jednofazowego lub tréjfazowego
oraz powigzanych

elementéw sterowania i zabezpieczen.

« Dzieza i spirala obracajg sie zgodnie z ruchem wskazéwek zegara. Jesli obracaja sie przeciwnie, zmieni¢ kierunek zgodnie z
opisem w punkcie 10.2 niniejszej instrukciji.
+ Ukfad sterowania zalezy od modelu: sterowanie reczne, przetgcznik predkosci, falownik lub cyfrowy panel sterowania.
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9 Transport, przemieszczanie, instalacja i uruchomienie

9.1 Odbior i przemieszczanie

Maszyna jest zwykle dostarczana na palecie, zabezpieczona zamknietym opakowaniem. Po odbiorze niezwtocznie sprawdzic¢
opakowanie pod katem uszkodzen i zgodno$¢ maszyny z zaméwieniem. Jesli w ciggu trzech dni od odbioru nie zostang zgtoszone
zastrzezenia, towar uznaje sie za przyjety. Wszystkie towary sg transportowane na ryzyko nabywcy.

» Uzywac wézka widtowego, paletowego lub rownowaznego sprzetu podnoszgacego odpowiedniego do masy maszyny.
« Jezeli uzywane sg pasy podnoszace, umiescic je pod paleta lub maszynag, unikajac odksztatcen i uszkodzen wskutek uderzen.
» Usunac¢ wszystkie materiaty opakowaniowe zgodnie z obowigzujgcymi przepisami lokalnymi.

9.2 Wymagania dotyczace miejsca instalacji

+ Suche, dobrze wentylowane i odpowiednio o$wietlone pomieszczenie.

« Stabilna i wypoziomowana powierzchnia podparcia.

* Brak przeszkdd ograniczajacych wentylacje, czyszczenie i bezpieczny dostep.
+ Zalecana minimalna przestrzet robocza: 2 m x 1,5 m.

* Latwo dostepne gniazdo zasilajace, bez naprezania przewodu.

3
o e i i
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9.3 Procedura instalacji

Po wyjeciu maszyny z opakowania wykonaé nastepujace czynnosci:

« Jezeli maszyna jest dostarczana z kotami do zamontowania, montowa¢ je pojedynczo, podnoszac maszyne nad palete tylko
na niezbedng wysokos$¢. Zabezpieczy¢ maszyne od gory pasami podnoszgcymi, aby zapobiec przewrdceniu, uderzeniom i
zgnieceniu podczas montazu (rys. 4).

+ Ustawi¢ maszyne w docelowym miejscu instalaciji.

« Usuna¢ folie ochronna, jesli wystepuje, nie uzywajac narzedzi mogacych uszkodzi¢ powierzchnie maszyny.

« Zablokowac kota hamulcem, naciskajac dzwignie w doét do pozycji zablokowane;.

+ Doktadnie wyczysci¢ maszyne zgodnie z rozdziatem 12 niniejszej instrukcji.

Rys. 4

Rys. 5

PRISMAFOOD S.R.L. — Via Tabina 18 — 33098 Valvasone (PN) — Italia
Strona 15



Instrukcja obstugi i konserwacji - miesiarki spiralne
Kod dokumentu: MUM-IMPASTATRICI-SPIRALE-2026-001 Wersja 00 Data: 18/06/2026

9.4 Wyjmowanie / montaz dziezy (tylko miesiarki z gtlowica uchylng)

Aby podnie$¢ gtowice i wyjaé dzieze, zatrzymac maszyne i odtaczy¢ wtyczke. Catkowicie podnies¢ ostone (A), poluzowaé uchwyty
blokujace (C) (rys. 6), odblokowa¢ gtowice (B) i jg podniesé. Obrocié tarcze blokujaca dzieze (E) zgodnie z ruchem wskazéwek
zegara, az dzieza zostanie zwolniona (rys. 7). Podnies¢ dzieze i wyjac ja.

Aby ponownie zamontowa¢ dzieze i zablokowaé gtowice, umiesci¢ dzieze na tarczy (E), upewniajac sie, ze cztery sworznie na
spodzie dziezy sg prawidtowo osadzone w czterech odpowiednich otworach. Zablokowa¢ dzieze, obracajac tarcze blokujaca (D)
przeciwnie do ruchu wskazéwek zegara (rys. 7). Opusci¢ gtowice i zabezpieczyé ja uchwytami blokujacymi (C) (rys. 6).

Rys. 6
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9.5 Podtaczenie elektryczne i wyrownawcze

Podtaczenie elekiryczne moze wykonac wytacznie wykwalifikowany personel, zgodnie z przepisami obowigzujgcymi w kraju

instalacji.

Podtaczyé dostarczony przewod zasilajacy do wtyczki 16/32 A.

- 3-stykowej (L, N, PE) w wersjach jednofazowych;

- 4- lub 5-stykowej (3L, PE / 3L, N, PE) w wersjach trojfazowych.
* Instalacja elektryczna musi mie¢ skuteczne uziemienie ochronne i wytgcznik réznicowoprgdowy (RCD) o odpowiednich

parametrach.

» Sprawdzi¢ zgodno$¢ dostepnego zasilania z tabliczka znamionowg maszyny (napiecie / czestotliwo$¢ / moc).

* Podtaczy¢ maszyne do instalacji potaczen wyréwnawczych za pomocg dedykowanego zacisku przy przewodzie zasilajgcym,

oznaczonego symbolem z rys. 8.

Rys. 8

9.6 Lista kontrolna uruchomienia

Kontrola Wynik
Maszyna i ostony bezpieczerstwa nieuszkodzone o TAK/oNIE
Tabliczki znamionowe i etykiety bezpieczenstwa czytelne o TAK/oNIE
Napiecie i czestotliwos$é zgodne o TAK /o NIE
Uziemienie ochronne i RCD sprawdzone o TAK/oNIE
Kota zablokowane (jesli wystepuja) o TAK/oNIE
Dzieza prawidtowo zamontowana i zablokowana o TAK/oNIE
Gtlowica opuszczona i zablokowana (jesli dotyczy) o TAK /o NIE
Spirala i dzieza obracajg sie zgodnie z ruchem wskazoéwek zegaralo TAK / o NIE
Blokada bezpieczenstwa sprawdzona o TAK /o NIE
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10. Sterowanie, uzytkowanie i obstuga

9.7 Kontrole przed kazdym uruchomieniem

» Sprawdzi¢ czystosé dziezy, spirali, zgarniacza ciasta i wszystkich powierzchni majgcych kontakt z zywnoscia.
» Upewni¢ sie, ze wszystkie ostony sa nieuszkodzone i prawidtowo ustawione.

+ W wersjach z gtowica uchylng sprawdzi¢ prawidtowe potozenie i pewne zablokowanie dziezy oraz gtowicy.

» Upewni€ sie, ze w dziezy i obszarze roboczym nie ma ciat obcych.

9.8 Pierwsze uruchomienie

Przed uruchomieniem maszyny catkowicie opusci¢ ostone bezpieczenstwa (A). W miesiarkach z gtowicg uchylng sprawdzi¢, czy
dzieza (D) jest prawidtowo ustawiona i zablokowana na tarczy (E) (rys. 7), a gtowica (B) opuszczona i zabezpieczona uchwytami
blokujacymi (C) (rys. 9).

Rys. 8

Przy pierwszym uruchomieniu sprawdzi¢, czy dzieza i spirala obracajg sie zgodnie z ruchem wskazéwek zegara. W maszynach
trojfazowych, jesli kierunek jest nieprawidtowy, upowazniony personel konserwacji elektrycznej, wyposazony w wymagane $rodki
ochrony indywidualnej (SOI), musi:

» Wytaczyé maszyne.

+ Odtgczy¢ maszyne od zasilania.

« Zamieni¢ potozenie dwoch faz w gniezdzie zasilajgcym (np. L1 z L2 i odwrotnie).

» Ponownie podtaczy¢ maszyne do zasilania.

» Uruchomi¢ maszyne i sprawdzi¢, czy dzieza obraca sie zgodnie z ruchem wskazéwek zegara.

* Przed normalna pracg uruchomi¢ maszyne bez obcigzenia na kilka minut i sprawdzi¢ prawidtowe dziatanie.
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9.9 Elementy sterowania

Procedury uruchamiania i zatrzymywania maszyny zalezg od zainstalowanego rodzaju sterowania. We wszystkich konfiguracjach

uruchomienie jest mozliwe tylko po prawidtowym zamknieciu i ustawieniu wszystkich oston i elementéw objetych blokada.

* MIESIARKA ZE STEROWANIEM RECZNYM

O B

B) Przycisk OFF Zatrzymuje (0) ruch obrotowy czesci ruchomych.

H
RYS. 9 RYS. 10 RYS. 11 RYS. 12
STEROWANIE FUNKCJA POLOZENIE
PRZYCISK WL.-WYL. (RYS. 9)
A) Przycisk ON Uruchamia (1) ruch obrotowy czes$ci ruchomych. Bok maszyny

MINUTNIK (RYS. 10)

(ON oznacza prace ciagta).

PRZELACZNIK PREDKOSCI (RYS. 11)

Minutnik Uruchamia maszyne i umozliwia ustawienie czasu pracy

Bok maszyny

Bok maszyny

Poz. 0 Zatrzymanie cze$ci ruchomych
Poz. 1 Uruchamia (1) czesci ruchome na 1. biegu.
Poz. 2 Uruchamia (2) czesci ruchome na 2. biegu.

FALOWNIK (RYS. 12)

predkosci

Pokretto regulacii Obracaé, aby zwigkszy¢ lub zmniejszy¢ predko$¢ dziezy i spirali.

Bok maszyny
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* MIESIARKA ZE STEROWANIEM CYFROWYM (tylko tréjfazowy model dwubiegowy)

M e e @

© ®:
2 OO o8 W

[ ]

B . .............. A
@ . @ ............. c
suRt 3 START
TIMER1 . i TmeR2

D E | F G
H L |
Rys. 13

A |Przycisk trybu automatycznego/recznego

B Dioda LED pracy automatycznej

c Dioda LED pracy recznej

Wskazuje prace maszyny w trybie automatycznym.

Wskazuje prace maszyny w trybie recznym.

Przetagcza pomigdzy automatycznym i recznym trybem pracy.

D |Przycisk skracania czasu 1. biegu

Skraca czas pracy na 1. biegu.

E Przycisk wydtuzania czasu 1. biegu

Wydtuza czas pracy na 1. biegu.

Przycisk skracania czasu 2. biegu

Skraca czas pracy na 2. biegu.

G Przycisk wydtuzania czasu 2. biegu

Wydtuza czas pracy na 2. biegu.

H Przycisk uruchamiania 1. biegu

Uruchamia maszyne na 1. biegu.

I Przycisk uruchamiania 2. biegu

Uruchamia maszyne na 2. biegu.

Minutnik 1. biegu

WysSwietla pozostaty/ uptywajacy czas 1. biegu.

Minutnik 2. biegu

Wyswietla pozostaty/ uptywajacy czas 2. biegu.

Przycisk zatrzymania

Zatrzymuje maszyne.

Dioda zabezpieczenia ostony/gtowicy

Dioda zabezpieczenia dziezy

Z| 2 x| «

Wskazuje podniesienie ostony bezpieczenstwa i/lub gtowicy.

Wskazuje wyjecie dziezy.
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9.10 Obstuga maszyny

Przestawi¢ w potozenie ON wytacznik w instalacji elektrycznej uzytkownika przed maszyna, skoordynowany z uziemieniem

ochronnym instalacji. Aby uruchomic¢ miesiarke, wykona¢ nastepujgce czynnosci:

+ URUCHAMIANIE RECZNE

1. Upewnic sie, ze wszystkie ostony bezpieczenstwa sa w potozeniu roboczym.

2. Ustawi¢ czas pracy od 1 do 30 minut, obracajgc pokretto minutnika do

zgdanego potozenia (rys. 14).

3. Nacisna¢ przycisk | (pozycja A), aby uruchomi¢ maszyne (rys. 14).

4. Po uptywie czasu maszyna zatrzymuje sie automatycznie.

5. Nacisna¢ przycisk 0 (pozycja B), aby wytaczyé maszyne lub zatrzymac

cykl pracy (rys. 14).

« TRYB PRACY CIAGtEJ

Miesiarka moze pracowac w trybie ciggtym po ustawieniu pokretta minutnika w pozycji ON. Nacisna¢ przycisk | (rys. 14, pozycja A),
aby uruchomi¢ maszyne. Nacisna¢ przycisk 0 (pozycja B), aby wytaczy¢ maszyne lub zatrzymacé cykl pracy (rys. 14).

+ UZYWANIE PRZELACZNIKA PREDKOSCI (TYLKO MIESIARKI TROJFAZOWE DWUBIEGOWE)

Miesiarki z silnikiem tréjfazowym moga mie¢ drugi bieg roboczy. Aby obstugiwac te wersje:

1. Ustawié wszystkie ostony bezpieczenstwa w potozeniu roboczym.

2. Ustawi¢ czas pracy od 1 do 30 minut, obracajac pokretto minutnika

do zadanej pozycji lub do ON dla pracy ciagtej (rys. 14).

3. Wybra¢ zadang predkos$¢, ustawiajac pokretto przetacznika w pozycji 1 lub 2 (rys. 15).
4. Nacisna¢ przycisk | (pozycja A), aby uruchomi¢ maszyne (rys. 15).

5. Maszyna zatrzymuje sie po uptywie czasu lub nacisnieciu przycisku 0

(pozycja B) (rys. 15).
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REGULACJA PREDKOSCI (TYLKO MIESIARKI Z FALOWNIKIEM)

1. Upewnic sie, ze wszystkie ostony sg w potozeniu roboczym.
2. Ustawi¢ czas pracy od 1 do 30 minut pokrettem minutnika lub ON dla pracy ciagtej (rys. 14).
3. Aby uruchomié miesiarke z falownikiem, przytrzymac przycisk | (pozycja A) przez

trzy sekundy (rys. 16). ]
4. Ustawi¢ predkos¢ pracy, obracajac pokretto regulacyjne od 0% do 100%.
Predko$¢ wzrasta stopniowo od minimalnej do maksymailnej. | A
5. Maszyna zatrzymuje sie automatycznie po uptywie czasu lub po nacisnieciu
przycisku 0 (pozycja B) (rys. 16). @) B
Rys. 16

+ CYFROWY PANEL STEROWANIA (tylko modele trojfazowe dwubiegowe)

Maszyna z cyfrowym panelem sterowania moze pracowac¢ w dwéch trybach (rys. 13): automatycznym lub recznym. Wybrac tryb
przyciskiem ,A”. Odpowiednia dioda (,B” lub ,C”) zapali sie, wskazujgc wybrany tryb pracy.

TRYB AUTOMATYCZNY:

Maszyna automatycznie przechodzi z pierwszego na drugi bieg i zatrzymuje sie po zakonczeniu cyklu. Czas pracy na 1. biegu
ustawia sie przyciskami ,D” i ,E”, a na 2. biegu przyciskami ,F” i ,G”. Nacisnaé¢ ,H”, aby uruchomi¢ maszyne: bedzie pracowac¢ na 1.
biegu do uptywu czasu minutnika 1, nastepnie automatycznie przejdzie na 2. bieg do uptywu czasu minutnika 2 (,K”), po czym
zatrzyma sie automatycznie. Po nacisnieciu ,|I” maszyna pracuje na 2. biegu przez czas ustawiony na odpowiednim minutniku.

TRYB RECZNY:

Maszyna dziata zgodnie z poleceniami uzytkownika, bez funkcji automatycznych. Nacisnag¢ ,H” dla pracy na 1. biegu. Nacisna¢ ,I”
dla pracy na 2. biegu. Przy zmianie z 1. na 2. bieg nie trzeba zatrzymywa¢ maszyny. Przycisk ,|” mozna nacisng¢ podczas pracy na
1. biegu. W tym trybie minutnik wyswietla czas, ktory uptynat, zamiast czasu pozostatego.

UWAGA: TYLKO MODELE JEDNOFAZOWE: PO 30 MINUTACH CIAGLEJ PRACY POZOSTAWIC MASZYNE NA 40

A MINUT, ABY ZAPOBIEC PRZEGRZANIU.

GDY MASZYNA NIE JEST UZYWANA, WYLACZYC GLOWNE ZASILANIE PRZED MASZYNA | ODLACZYC MASZYNE
OD GNIAZDA ZASILAJACEGO.
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9.11 Wylaczanie maszyny

Aby catkowicie wytaczy¢ maszyne po przerwaniu lub zakonczeniu cyklu pracy, nalezy:

- Nacisng¢ O (rys. 9, pozycja B), aby zatrzymac obracanie dziezy i spirali.

- Obrdci¢ pokretto do pozycji 0 (rys. 10).

- Przestawi¢ wytacznik réznicowopradowy (RCD) przed maszyna, skoordynowany z uziemieniem ochronnym instalacji, do pozycji
OFF, aby odtagczy¢ maszyne od zasilania elektrycznego.

9.12 Ponowne uruchomienie po przerwie lub zatrzymaniu bezpieczenstwa

Po otwarciu ruchomej ostony bezpieczenstwa jej ponowne zamkniecie nie moze powodowaé samoczynnego uruchomienia
maszyny. Aby wznowi¢ cykl, operator musi wyda¢ nowe polecenie uruchomienia po sprawdzeniu, ze przywrécono wszystkie warunki
bezpieczenstwa.

« Jesli maszyna nie uruchamia sie ponownie, sprawdzi¢ stan oston i prawidtowe potozenie dziezy/gtowicy.
« Jesli zadziatato zabezpieczenie termiczne, poczekac na ostygniecie silnika. Jesli problem sie powtarza, zleci¢ ustalenie
przyczyny wykwalifikowanemu personelowi.

9.13 Zalecenia dotyczace wyrabiania ciasta

» Na poczatku wlaé okoto % catkowitej wymaganej ilosci wody.

 Uruchomié¢ maszyne i stopniowo dodawaé make oraz drozdze.

+ Dostosowac konsystencje ciasta, dodajgc pozostatg wode; po kilku minutach doda¢ sél, a nastepnie, w razie potrzeby, olej.

* Nie przekraczac¢ zalecanego czasu wyrabiania, poniewaz nadmierne mieszanie moze przegrzac ciasto. Zaleznie od receptury
i warunkoéw obrobki zalecana koricowa temperatura ciasta wynosi okoto +22°C do +26°C. W normalnych warunkach wyrabianie
zwigksza temperature ciasta o okoto 10°C.

W celu dodania sktadnikéw nalezy podnie$¢ ostone bezpieczenstwa. Po ponownym opuszczeniu ostony trzeba ponownie
uruchomi¢ maszyne.

Jesli maka zostanie wsypana przed woda, maszyna nie wymiesza prawidtowo sktadnikéw. Ciasto bedzie przywierac¢ do
8cianek dziezy lub maka pozostanie na dnie. Wyrabianie dtuzej niz 20 minut moze nadmiernie podgrzac ciasto i zmieni¢
jego wiasciwosci.

A\
A\
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10 Czyszczenie, dezynfekcja i wymagania higieniczne

W maszynach spozywczych czyszczenie i dezynfekcja sg niezbedne dla bezpieczenstwa obstugi i higienicznej przydatnosci procesu
produkcyjnego. Czynnosci te nalezy wykonywac zgodnie z niniejszg instrukcjg oraz wewnetrznymi procedurami higienicznymi
uzytkownika.

10.1 Zasady ogdine

Nie uzywac zracych detergentéw ani srodkéw niezgodnych z materiatami maszyny.

Nie uzywac bezposrednich strumieni wody, myjek parowych ani sciernych narzedzi czyszczacych.
A Zawsze czysci¢ maszyne catkowicie wytaczong, odigczong od zasilania (wyjaé

wtyczke przewodu zasilajacego) i po catkowitym zatrzymaniu wszystkich ruchomych czesci.

10.2 Zalecana procedura czyszczenia

Etap Opis

1. Zabezpieczy¢é maszyne Zatrzymacé maszyne, wyjaé wtyczke zasilajgca, zabezpieczy¢ przed
przypadkowym ponownym podtgczeniem i pozostawi¢ do
catkowitego ostygnigcia.

2. Usuna¢ pozostatosci Usuna¢ resztki produktu niemetalowymi narzedziami odpowiednimi
do kontaktu z zywno$cia.

3. Umy¢ Umyc¢ dzieze, spirale, zgarniacz ciasta, kolumne $rodkowg, i ostony
miekka Sciereczka lub gabka oraz odpowiednim detergentem.

4. Sptukaé Sptukad, jesli wymaga tego uzyty detergent, unikajac zastoin wody.

5. Zdezynfekowacd Jezeli wymaga tego plan higieny, zastosowac odpowiedni Srodek
dezynfekujacy, zachowujac zalecane stezenie i czas kontaktu.

6. Wysuszyé Przed ponownym uruchomieniem doktadnie osuszy¢ wszystkie
powierzchnie migkka Sciereczka.

7. Kontrola koricowa Sprawdzié brak resztek produktu, detergentu, zastoin wody, ciat
obcych i uszkodzen.

10.3 Obszary wymagajace szczegolnej kontroli

» Wnetrze dziezy, w tym jej dno.

+ Spirala i zgarniacz ciasta.

» Kolumna $rodkowa i wszystkie miejsca kontaktu ciasta z maszyna.

» Podstawa dziezy i gniazda blokujace, szczegélnie w modelach z wyjmowang dzieza.
» Ruchome ostony bezpieczenhstwa i powierzchnie narazone na rozpryski ciasta.

* Dostepne szczeliny i miejsca, gdzie mogg pozostawacé resztki ciasta.
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10.4 Kontrola higieny przed ponownym uzyciem

+ Brak widocznych resztek ciasta.

+ Brak zastoin wody i utrzymujacej sie wilgoci.
+ Brak nietypowych zapachéw i pozostato$ci chemicznych Srodkéw czyszczacych.

* Dzieza i wszystkie cze$ci zdemontowane do czyszczenia sg prawidiowo zamontowane.

11 Konserwacja rutynowa, planowa i nadzwyczajna

Przed kazda czynnoscig konserwacyjna, w tym czyszczeniem, upewni¢ sie, ze maszyna jest odtgczona od zasilania i zabezpieczona
przed przypadkowym ponownym podtgczeniem. Poczekaé na catkowite zatrzymanie ruchomych czesci i, w razie potrzeby,

ostygniecie silnika.

Czynnos$é

Zalecana czestotliwo$é

Osoba odpowiedzialna

Uwagi dotyczace obstugi

Ogledziny oston i przewodu
zasilajgcego

Przed kazdym uruchomieniem

Operator

Nie uzywaé maszyny po wykryciu
uszkodzen lub nieprawidtowosci.

Rutynowe czyszczenie

Po kazdym uzyciu

Operator / personel czyszczacy

Przestrzegac zalecen rozdziatu
12.

Kontrola tabliczek i etykiet
bezpieczerstwa

Co 6 miesiecy i po kazdym
doktadnym czyszczeniu

Operator / przetozony

Wymieni¢ w razie uszkodzenia.

Kontrola napigcia tancucha
napedu spirali

Co 6 miesiecy lub po wykryciu
nietypowych odgtosow.

Wykwalifikowany technik

Nie napina¢ nadmiernie tancucha;
zapobiega¢ kontaktowi spirali z
dzieza.

Smarowanie tancucha

Co 6 miesiecy lub po wykryciu
nietypowych odgtosow.

Wykwalifikowany technik

Uzywa¢ odpowiednich smaréw,
wytgcznie w wymagane;j ilosci.

Diagnostyka usterek i wymiana
podzespotéw

W razie potrzeby

Wykwalifikowany technik

Przed ponownym dopuszczeniem
do pracy zamontowaé wszystkie
ostony i zabezpieczenia.

A\
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Przed ponownym dopuszczeniem maszyny do pracy nalezy zamontowac¢ wszystkie ostony i zabezpieczenia oraz
sprawdzi¢ ich prawidtowe dziatanie.
Wszelkie czynno$ci konserwacyjne inne niz rutynowe moze wykonywaé wytgcznie upowazniony, wykwalifikowany
personel lub producent.
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11.1 Smarowanie tancucha

f Te procedurg moze wykonywaé wytgcznie upowazniony technik konserwacji wyposazony w wymagane SOI.

« Zatrzymac maszyne, wyjac wtyczke, zabezpieczy¢ przed przypadkowym ponownym podtgczeniem i pozostawi¢ do
catkowitego ostygniegcia.

« Zdjac gorng i tylng pokrywe miesiarki, odkrecajgc sruby mocujace (rys. 17).

+ Doktadnie oczysci¢ taricuch odpowiednim srodkiem odttuszczajgcym.

» Nasmarowac tancuch spirali i tancuch dziezy smarem w aerozolu NSF H1 lub certyfikowanym odpowiednikiem
przeznaczonym do przypadkowego kontaktu z zywno$cia, doktadnie smarujac wszystkie ogniwa.

« Zamontowac goérng i tylng pokrywe i dokreci¢ wszystkie $ruby mocujace.

» Wykona¢ probe pod obcigzeniem, aby sprawdzi¢ prawidiowe dziatanie w warunkach roboczych.

11.2 Napiecie tarncucha napedu spirali

Prawidtowe napiecie fancucha jest niezbedne dla trwatosci i niezawodnosci uktadu napedowego. Zbyt luzny tancuch moze spasé z

kot fancuchowych, a zbyt napiety powoduje przedwczesne zuzycie tozysk, tulei i zebdw kot.

tancuch nalezy wyregulowaé po kazdej wymianie lub po wystgpieniu nastepujacych objawow:

* Nietypowe odgtosy, grzechotanie lub stukanie.
« Szarpany lub nieregularny ruch.
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f Te procedure moze wykonywaé upowazniony technik konserwacji wyposazony w wymagane SOI.
Zawsze wymienia¢ fancuch, koto tancuchowe i koto zebate jako komplet, aby zapobiec przedwczesnemu zuzyciu.

Uzywaé wytacznie oryginalnych czesci zamiennych dostarczonych przez producenta.

> B>

Napinacz utrzymuje prawidtowe napiecie tancucha. Po wymianie taicucha lub gdy wymagana jest regulacja napiecia, wykonaé
nastepujace czynnosci:

« Zatrzymac¢ maszyne, wyjacé wtyczke, zabezpieczy¢ przed przypadkowym ponownym podtagczeniem i pozostawi¢ do
catkowitego ostygniecia.

« Zdja¢ gorng pokrywe miesiarki, odkrecajac $ruby mocujace.

» Dokfadnie oczysci¢ tancuch odpowiednim srodkiem odttuszczajacym.

* Poluzowa¢ $ruby mocujace wspornik spirali (rys. 18), znajdujace sie od spodu gtowicy miesiarki.

* Przesuwac wspornik spirali w strone konstrukcji lub zgarniacza ciasta, az napinacz znajdzie sie mniej wiecej w potowie
zakresu ruchu (rys. 19).

+ Dokreci¢ $ruby wspornika spirali, aby ustali¢ jego potozenie.

» Sprawdzié, czy napinacz pozostaje w potowie zakresu regulacji.

» Nasmarowac fancuch smarem w aerozolu NSF H1 lub certyfikowanym odpowiednikiem do przypadkowego kontaktu z
Zywnoscia.

» Wykonac¢ probe pod obcigzeniem, sprawdzajac dziatanie maszyny w warunkach roboczych.

& Upewnic sie, ze spirala nie dotyka dziezy. Nigdy nie napinaé tancucha do maksymalnego potozenia.

Rys. 18 Rys. 19
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12 Usterki, sytuacje awaryjne i przywracanie do eksploataciji

W razie usterki bezpieczenstwo operatora i maszyny musi by¢ zawsze priorytetem. Nie podejmowaé prowizorycznych napraw ani
ingerencji w ruchome czesci, podzespoty elektryczne lub zabezpieczenia.

PROBLEM

MOZLIWA PRZYCZYNA

ROZWIAZANIE

Maszyna nie uruchamia sig

Brak zasilania elektrycznego

IPrzycisk zatrzymania znajduje sie
w pozycji 0

Sprawdzi¢ wytgcznik gtéwny, przewod i
wtyczke zasilajaca.

[Nacisnag I, aby uruchomié¢ maszyne (rys. 9),

PO upewnieniu sie, ze minutnik nie jest w
pozycji 0 (rys. 10).

Ostona bezpieczenstwa jest
podniesiona

Prawidtowo opusci¢ ostone bezpieczenstwa
(A) (rys. 8).

Dzieza ustawiona nieprawidtowo
lub uszkodzony czujnik dziezy
(modele z gtowica uchylna)

Zamocowac dzieze na podstawie i
sprawdzi¢ dziatanie indukcyjnego czujnika
dziezy. Zdjac tylny panel i sprawdzi¢, czy
$wieci dioda LED czujnika. W razie potrzeby
wymieni¢ czujnik.

Minutnik ustawiony na 0

Ustawi¢ minutnik na 1-30 minut lub ON dla
pracy ciagtej (rys. 10).

Przycisk uruchamiania nie jest
przytrzymywany przez 3 sekundy

Przytrzymac przycisk uruchamiania przez
trzy sekundy, aby uruchomié miesiarke.

Zadziatato zabezpieczenie
termiczne

Zatrzymaé maszyne, poczekaé na
ostygniecie silnika, a jesli problem sie
powtarza, zleci¢ ustalenie przyczyny.

dochodzg nietypowe odgtosy.

Spirala obraca sie nieregularnie lub spod gérnej pokrywy kancuch zbyt luzny lub zbyt napiety Wyregulowaé napiecie tarncucha zgodnie z

punktem 12.2.

Napinacz tancucha przemiescit sie

Ustawi¢ ponownie napinacz i tafncuch spirali,
a nastepnie wyregulowaé napiecie zgodnie z
punktem 12.2.

Zapach spalenizny lub usterka elektryczna

Uszkodzone podzespoty
elekiryczne

Natychmiast odtgczy¢ zasilanie i wycofac
maszyne z uzytkowania do czasu naprawy.

Maszyna zatrzymuje sie podczas pracy

Przepalony bezpiecznik (jesli
wystepuije)

Wymieni¢ bezpiecznik na wtasciwy dla
maszyny pod wzgledem typu i parametrow.

Uszkodzone zabezpieczenie lub
czujnik

Natychmiast odtaczy¢ zasilanie i wycofaé
maszyne z uzytkowania do czasu
zakonczenia naprawy.
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panelem cyfrowym)

Btad ptytki falownika (tylko miesiarki z falownikiem)

Dioda D15 miga raz

IDioda D15 miga dwa razy

Alarm nadmiernego pradu. Skontaktowac
sie z serwisem technicznym.

|Alarm przegrzania. Poczekaé na ostygniecie

falownika.

Dioda D15 miga trzy razy

Zbyt niskie napiecie zasilania. Sprawdzié
napiecie zasilajace.

Dioda D15 miga cztery razy

IDioda D15 miga pigé razy

Zbyt wysokie napigcie zasilania. Sprawdzi¢
napiecie zasilajace.

|Btad komunikaciji sterownika. Skontaktowaé

sie z serwisem technicznym.

Usterka cyfrowej plytki sterujacej (tylko modele z

Dioda D15 miga sze$¢ razy

|Btad GRID i $wiecaca dioda M

Usterka sprzetowa. Skontaktowag sie z
serwisem technicznym.

|Ostona jest otwarta lub, w modelach z

gtowica uchylna, gtowica jest podniesiona.
Ustawi¢ prawidtowo ostone i/lub opuscié
oraz zablokowac gtowice miesiarki.

Btad GRID i $wiecaca dioda N

Dzieza nie jest prawidtowo zamontowana na
podstawie lub jej czujnik indukcyjny dziata
nieprawidtowo (tylko modele z gtowicg
uchylng). Ustawi¢ prawidtowo dzieze lub
sprawdzi¢ dziatanie czujnika.

12.1 Zasady przywracania maszyny do eksploatacji

* Przywrécenie do pracy po konserwacji lub usterce wymaga petnego odtworzenia wszystkich oston i sprawdzenia wszystkich

zabezpieczeh.

* Przed uruchomieniem sprawdzi¢ prawidtowy montaz dziezy, gtowicy i oston.
» Wykona¢ prébe dziatania bez obciazenia, a nastepnie z kontrolowanym obcigzeniem.
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13 Czes$ci zamienne, nieautoryzowane modyfikacje i bezpieczenstwo podzespotow

Aby zachowac bezpieczenstwo, wydajnosc, higiene i zgodnosé maszyny, stosowaé wytgcznie czesci oryginalne lub zatwierdzone
przez producenta dla konkretnej konfiguracji maszyny.

» Szczegoblng uwage zwracaé na elementy wplywajace na bezpieczenstwo: ostony, blokady, czujniki, elementy obwodu
sterowania, podzespoty napedu i okablowanie.

Zastosowanie niezatwierdzonych czeéci, modyfikacje obwodow elektrycznych lub obchodzenie zabezpieczen naruszaja
zgodnos¢ maszyny i zwalniajg producenta z odpowiedzialnosci.

14 Halas, srodowisko i utylizacja po zakonczeniu eksploatacji

Poziom ciénienia akustycznego skorygowany charakterystyka A, zmierzony na rownowaznej maszynie probnej, jest nizszy niz 70
dB(A) w warunkach pracy uwzglednionych w oryginalnej instrukcji. Rzeczywiste narazenie na hatas zalezy rowniez od miejsca
instalacji, liczby pracujacych maszyn, rodzaju ciasta i organizacji pracy.

Dla tego typu maszyny nie sg wymagane szczego6towe analizy ani dane dotyczace drgan. Podczas pracy maszyna nie ma
bezposredniego kontaktu z operatorem.

14.1 Utylizacja i zakonczenie eksploataciji

Za demontaz i utylizacje maszyny odpowiada wtasciciel. Urzadzen elektrycznych nie wolno usuwac jako zwyklych odpadéw
komunalnych; demontaz i utylizacja musza by¢ zgodne z obowigzujacymi przepisami bezpieczenstwa, ochrony srodowiska i
gospodarki odpadami.

* Przed utylizacjg zabezpieczy¢ maszyne, odtgczajac wszystkie zrodta energii.
» Odpowiednio zagospodarowac obecne oleje, smary i pozostato$ci materiatdw.
» Oddzielnie usuwac sprzet elektryczny i elektroniczny oraz odpowiednio sortowa¢ materiaty do recyklingu i odzysku.
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15 Dostepnosé instrukcji w formacie cyfrowym/papierowym i zarzadzanie wersjami

Jesli przy dostawie maszyny nie dotaczono instrukcji drukowanej, instrukcja musi by¢ rowniez dostepna w formacie cyfrowym,
umozliwiajgcym upowaznionym uzytkownikom dostep, przegladanie, pobieranie i drukowanie.

Uzytkownik musi zapewni¢ wtasciwg wersje dokumentu odpowiadajgcg konkretnej konfiguraciji zainstalowanej maszyny. Kazdg

wersje nalezy oznaczy¢ data, kodem dokumentu lub numerem wersji oraz podsumowaniem gtéwnych zmian.

Wersja

Data

Opis zmiany

Zatwierdzenie

00

18/06/2026

Pierwsze wydanie

Zatwierdzono
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16 Zatacznik A - listy kontrolne obstugi

Codzienna kontrola przed rozpoczeciem pracy Wynik
Maszyna czysta i sucha 0
Ostona ruchoma nieuszkodzona i dziatajgca prawidtowo o
Dzieza i gtowica prawidtowo ustawione i zablokowane a
Brak nietypowych odgtoséw i widocznych uszkodzen o
Przewdd i wtyczka zasilajgca w dobrym stanie a

Rejestr czyszczenia / dezynfekciji

Data Operator Uwagi

Rejestr konserwacji

Data Czynnos$é Technik

Wynik

PRISMAFOOD S.R.L. — Via Tabina 18 — 33098 Valvasone (PN) — Italia

Strona 32



Instrukcja obstugi i konserwacji - miesiarki spiralne

Kod dokumentu: MUM-IMPASTATRICI-SPIRALE-2026-001 Wersja 00 Data: 18/06/2026

17 Zatacznik B - dane techniczne

17.1 Modele z gtowica stalg i dziezg stalg

5 10 15 20 30 40 50 60
KORPUS WYSOKOSC mm 575 575 725 725 820 855 855 915
SZEROKOSC mm 265 280 380 385 430 480 480 540
GLEBOKOSC mm 590 590 670 670 740 785 795 950
MASA NETTO kg 41 41 62 69 78 92 94 147
DZIEZA SREDNICA mm 240 260 320 360 400 450 450 500
WYSOKOSC mm 160 200 210 210 260 260 300 315
MASA CIASTA kg 4 8 12 16 24 32 40 48
POJEMNOSC DZIEZY L 7 10 15 22 32 41 48 60
WYDAJNOSC GODZ.* ka/h 29 35 48 56 88 112 128 144
SILNIK 3-FAZ. [MOC kW - - 0,75 075 11 11 15 -
JEDEN BIEG
NAPIECIE** v - - 400 400 400 400 400 -
CZESTOTLIWOSC* Hz - - 50/60 50/60 50/60 50/60 50/60 -
SILNIK 3-FAZ. [MOC kW - - 0,75-1,10 0,75-1,10 1,30-1,70 1,30-1,70 1,50-2,20 1,50-2,20
DWA BIEGI
NAPIECIE™ v - - 400 400 400 400 400 400
CZESTOTLIWOSC** Hz - - 50/60 50/60 50/60 50/60 50/60 50/60
SILNIK 1-FAZ. [MOC kW 037 0,37 0,75 075 1, 11 1,5 -
NAPIECIE™ v 230/110 230/110 230/110 230/110 230/110 230/110 230/110 -
CZESTOTLIWOSC* Hz 50/60 50/60 50/60 50/60 50/60 50/60 50/60 -
OPAKOWANIE|WYSOKOSC mm 519 519 669 669 751 776 776 836
SZEROKOSC mm 385 385 440 440 490 550 550 615
GLEBOKOSC mm 642 642 750 750 770 830 830 1030
MASA BRUTTO kg 47 47 68 75 85 103 105 161
OBJETOSC mc 0,13 013 0,22 0,22 0,28 0,35 0,35 0,53

* Wydajno$¢ godzinowa odnosi sie do standardowych warunkéw pracy (okoto 10-12 minut na cykl) i moze sie rézni¢ zaleznie od

rodzaju ciasta i warunkéw pracy.

** Zawsze sprawdzaé rzeczywistg konfiguracje maszyny, w tym czestotliwo$¢ i napiecie zasilania, na tabliczce znamionowej i w
dokumentacji deklaracji zgodnosci.
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17.2 Modele z gtowica uchylng i dzieza wyjmowana

5 10 15 20 30 40 S0
KORPUS WYSOKOSC mm 575 575 725 725 820 855 855
SZEROKOSC mm 265 280 380 385 430 480 480
GLEBOKOSC mm 590 590 670 670 740 785 795
MASA NETTO kg 55 55 75 81 93 108 110
DZIEZA SREDNICA mm 240 260 320 360 400 450 450
WYSOKOSC mm 160 200 210 210 260 260 300
MASA CIASTA kg 4 8 12 16 24 32 40
POJEMNOSC DZIEZY L 7 10 15 22 32 M 48
WYDAJNOSC GODZ.* kg/h 29 35 48 56 88 112 128
SILNIK 3-FAZ. [MOC kW - 0,75 0,75 11 1,1 1.5
JEDEN BIEG
NAPIECIE** \% - 400 400 400 400 400
CZESTOTLIWOSC** Hz - 50/60 50/60 50/60 50/60 50/60
SILNIK 3-FAZ. |[MOC kw - 0,75-1,10 0,75-1,10 1,30-1,70 1,30-1,70 1,50-2,20
DWA BIEGI
NAPIECIE** \% - 400 400 400 400 400
CZESTOTLIWOSC** Hz - 50/60 50/60 50/60 50/60 50/60
SILNIK 1-FAZ. |[MOC kW 0,37 0,37 0,75 0,75 11 1,1 1.5
NAPIECIE** \ 230/110 230/110 230/110 230/110 230/110 230/110 230/110
CZESTOTLIWOSC** Hz 50/60 50/60 50/60 50/60 50/60 50/60 50/60
OPAKOWANIE [WYSOKOSC mm 519 519 669 669 751 776 776
SZEROKOSC mm 385 385 440 440 490 550 550
GLEBOKOSC mm 642 642 750 750 770 830 830
MASA BRUTTO kg 61 61 81 87 100 119 121
OBJETOSC mc 013 013 0,22 0,22 0,28 0,35 0,35

* Wydajno$¢ godzinowa odnosi sie do standardowych warunkéw pracy (okoto 10-12 minut na cykl) i moze sie rézni¢ zaleznie od

rodzaju ciasta i warunkéw pracy.

** Zawsze sprawdzaé rzeczywistg konfiguracje maszyny, w tym czestotliwo$¢ i napiecie zasilania, na tabliczce znamionowej i w

dokumentacji deklaracji zgodnosci.

PRISMAFOOD S.R.L. — Via Tabina 18 — 33098 Valvasone (PN) — Italia
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18 Zatacznik C - schematy elektryczne
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